Aus der Suppenkiiche

Tagessuppe

nach der Saison und Gusto der Kiiche

vegane Tagessuppe
nach der Saison und Gusto der Kiiche

Fur den kleinen Hunger

Warzfleisch vom Kaninchen
mit hausgemachtem Sauerteigbaguette

Mediterraner Gemusesalat
mit hausgemachtem Salzlakenkase
auf gerdstetem Hausbrot

Spitzkohl-Karotten-Erbsen-Puffer
mit Fruhlingssalat - vegan

Vinaigrette aus hofeigenen Wildpflaumen
und Holunderbluten

Garten, Wald und Wiese

Hausgemachte Spaghetti
mit cremiger Champignon-Spinatsol3e
und Parmesan - vegan

Kraut-Wareniki mit saurer Sahne

oder vegan mit Pilzsauce
Heimatliche GrufR3e von Ljuba, Masha und Vika

Kleine gebackene Meersalz-Rosmarinkartoffeln

nach Groditzer Art, hausgemachtem Dreierlei aus Barlauch-Pesto,

leicht scharfem Frischkase und Knoblauch-Dip

Von den Vierbeinern und Federvieh

Bolognese vom Weichaer Weiderind
auf hausgemachter Tagliatelle

Leberkase vom Weichaer Weiderind

mit Spiegelei (Gefltigelhof Jurk),
Schinken-Zwiebel-Kartoffelstampf und Gurkensalat

2 Schweineruckenschnitzel mit Rahmchampignons
und Graoditzer Bratkartoffeln

Hirschbraten aus heimischen Waldern

mit Tschipkes Rotkohl und Mutter Schmidt’s
béhmischen Knddeln

6,90 €

7,20 €

8,90 €

9,20 €

8,70 €

17,50 €

16,50 €

15,90 €

19,60 €
21,80 €

22,90 €

24,80 €



Rinderfilet-Steak mit Steinpilzbutter,

Dreierlei Bohnengemuse und

Groditzer Backkartoffel mit Sauerrahm

Halbes mediterranes Schmorhahnchen

vom Geflligelhof Steinert mit Tomate, Zwiebel und Zitrone,
dazu hausgemachte Gnocchi mit Salbeibutter
Hausgemachte Sulze von der Flugente

mit Groditzer Bratkartoffeln und RemouladesolRe

Fur die Zweibeiner im Haus

eine Kuchenrunde Bier

Flossen- und Schuppentrager

Lachsforellenfilet

vom Forellenhof Ermisch aus dem Ofen mit Brokkoli

und Petersilienkartoffeln

Geraucherte Forelle

vom Forellenhof Ermisch mit Sahnemeerrettich,

Groditzer Bratkartoffeln und kleinem Salat

Matjestatar mit Wachtelei

auf Dillgurken, dazu hausgebackenes Schwarzbrot und Butter
mit Bratkartoffeln (+3,00 EUR)

Aus regionalen Topfen und Pfannen

Bautzener Senffleisch

mit Gurke, dazu Kartoffeln aus Wujanzes Kartoffelkeller
Oberlausitzer Bauernfruhsttck

mit Schinkenspeck und 3 Eiern (Gefliigelhof Jurk)
Gewiegtebrutl

mit Senf, dazu hausgebackenes Brot,

oder Groditzer Bratkartoffeln (+3,00 €)

5 kleine Quarkkeulchen

aus eigenem Quark,

mit hausgemachtem Apfelmus, Zimt und Zucker
Hausspezialitatenplatte

Schinken, Salami, Raucherkase, Krauterquark, Entensulze
Alles aus eigener Produktion,

dazu hausgebackenes Brot und Butter

33,70 €

23,60 €

19,90 €

9,90 €

25,30 €

21,50 €

17,00 €

21,60 €
15,80 €

15,50 €

14,80 €

19,90 €
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" HALLO!
ICH BIN

Euer Servier-Roboter.
Ich bringe euch euer
Essen an den Tisch!

I
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. aubertelle_r_ | 0.00 €
| Zum Probieren, Stibitzen und GenieBen! ’

|

® Hausgemachte Nudeln
mit TomatensofBe (D 7,50 €

Lecker, fruchtig und einfach gut!

® Hahnchenschnitzelchen (Gefligelhof Steinert 9.20 €

mit Méhren und Kartoffeln aus
Wujanzes Kartoffelkeller *
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® 3 kleine Quarkkeulchen @

aus eigenem Quark

mit hausgemachtem Apfelmus
mit Zimt und Zucker
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DESSERT

(o

Ei im Nest

Weisses Schokomousse mit
Orangengelee, Engelshaar &

Beerengarnitur Gebratenes (
€ 8.20 < Vanilleeis
€ 7.50
Orangen-Panna-
Cotta mit Beeren Affcc)gfaf%o al
€ 7.50 € 450

HAUSGEMACHTES EIS

Unser Eis entsteht in liebevoller Handarbeit - mit frischer Milch vom Bauern aus dem
Dorf und ehrlichen Zutaten ohne Schnorkel. Regional verwurzelt, vollmundig verfeinert,
ein cremiger Grul3 aus unserer Kuche.

Schokolade Kaffee Vanille Orange- Honig Erdbeere Birne- Stracciatella  Zitrone Amarena
Quark Karamell (Sorbet) Kirsch
Kugel € 2.20 € 2.00 Portion Sahne

Spezial-Eis € 3.50

*saisonale wechselnde Sondersorten
(immer nur so lange der Vorrat reicht)
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